Blattmann Schweiz AG

BecoDex Bio - Spriihgetrockneter Glukosesirup
BecoMalt Bio - Spriihgetrocknetes Maltodextrin

Vielseitiges, freiflie®endes Pulver fur lhre Premium-Formulierungen

N

BecoDex Bio (Glukosesirup) und BecoMalt
Bio (Maltodextrin) sind organische Pulver,

die hauptsachlich aus Glucose, Maltose und
Oligosacchariden bestehen, die durch partielle
Enzymhydrolyse von Bioweizenstarke her-
gestellt werden. Diese werden gereinigt und
sprihgetrocknet. Die resultierenden Produkte
sind stabile freiflieRende Pulver, die in heillem
und kaltem Wasser gut I6slich sind. Dies sind
die am haufigsten verwendeten Zutaten in der
Lebensmittelindustrie.

Eigenschaften von Maltodextrin

Blattmanns organische Maltodextrine haben
folgende funktionelle Eigenschaften:

Sehr niedriger Dextrosegehalt

Geringe Braunung

Milder Geschmack

Milde SURkraft

Hohe Viskositat

Gute Filmbildungseigenschaften

Geringe Hygroskopizitat

Gute Feuchtigkeitskontrolle

Ein grol3es Molekulargewicht

Es besteht aus komplexen, aber sehr 16s-
lichen und nahrhaften Kohlenhydraten

® Sie sind spruhgetrocknet und haben eine
relativ grof3e Oberflache

Blattmann Maltodextrine sind fiir viele
verschiedene Anwendungen geeignet!

Vorteile

DE-Werte von 15, 20, 30, 35
Freiflieliendes Pulver

Geringer Feuchtigkeitsgehalt

Neutraler Geschmack

Einfach zu handhaben und zu lagern
Wasserldslich

Erhaltlich in 25 kg Paper-Bags oder 850
kg Big-Bags

Eigenschaften von Glukosesirup

Blattmanns Glukosesirupe bieten sowohl
alternative funktionelle Eigenschaften als auch
wirtschaftliche Vorteile als Zucker. Diese sind
aulerst vielseitige Suflstoffe und werden
haufig in der Lebensmittelverarbeitung und
anderen Industrien verwendet.

Als trockenes Pulver sind sie einfach zu hand-
haben und zu lagern. Sie kénnen in den glei-
chen Anwendungen wie flussiger Glukosesirup
oder in Formulierungen verwendet werden,

bei denen die Feuchtigkeit entscheidend ist,
wie im Kuchenteiggeback, weichen Geback-
stlicken, Aufstrichen, trockenen Mischungen,
Eiscreme oder wo es notwendig ist, den Fest-
stoffgehalt von einem Produkt zu erhéhen.




Blattmann Schweiz AG

Spruhgetrocknete Produkte

Maltodextrin

Produkt BecoMalt BecoMalt BecoMalt

12/94 Bio 15/94 Bio 20/94 Bio
Nr. 11210 11205 11200
Trockensubstanz (%) >93.0 294.0 294.0
DE-Wert 10.0 -14.0 14.0 - 18.0 18.0 - 22.0
pH 4.0-6.0
T Glukose <1.0 <25 2.0-3.0
H 0,
i 1 72 Maltose  3.0-9.0 3.0-9.0 7.0-9.0
Schiittdichte (g/) 450 - 550

BACKWAREN

® Feuchtigkeitskontrolle
® Braunungskontrolle
® Texturmanagement

Blattmann Schweiz AG
Seestrasse 205
CH-8820 Wadenswil
Switzerland

TROCKEN-
MISCHUNGEN

SUSSWAREN

® Tragerstoff fir Aromen ® Texturierungsmittel

& Extrakten

® Kontrolle der
Hygroskopizitat

® Verbesserung der
Loslichkeit

® Fillstoff

T +41 (0)44 789 91 20
F +41 (0)44 780 68 71
info@blattmannschweiz.com
www.blattmannschweiz.com

® Schaumstabilisator
® Braunungskontrolle
® Kristallisationskontrolle

Glukosesirup
BecoDex BecoDex
30/94 Bio 35/94 Bio

11196 11194

295.0 294.0
28.0-31.0 26.0 - 36.0

3.0-9.0 3.0-9.0
12.0-18.0 12.0-18.0

MOLKEREI &
EISCREME

® Verbesserung des
Mundgefuhls

® Kontrolle des
Gefrierpunkts &
Schmelzverhaltens

® Schaumstabilisator

® Emulsionsstabilisator

Wir produzieren organische
Nahrungsmittelzutaten hochster Qualitat
- seit 1856




